Kuchynska hygiena-cisténi
konvektomatu

Rada prostredk& SUMA "D” jsou vysoce koncentrované Cistici a
desinfekcni prostredky, zarucujici feSeni celkové kuchyriské hygieny.
Vysokou Cistici ucinnost pri nizkych nakladech zarucuje pravidelné Skoleni.

Suma Grill D9 baleni 6x2 kg karton
je prostfedek pro Cisténi grill, likviduje usazeniny vzniklé pfi peceni. Na
konvektomaty, grily, fritézy, sporaky, pecici trouby. Vhodny pro vSechny
nerezové povrchy. Aplikuje se postrikem nebo vytvorenim roztoku a
naslednym ponorenim Cisténého zarizeni.

Pri aplikaci pouzivejte nejlépe tlakovy rozstfikovaC Unisprayer

Pri aplikaci zahrejte zarizeni na max. 60°C
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Sanitaci provadi:
Ochranné pomﬁcky: ochranné rukavice, vhodny ochranny odév

Sanitacni prostiedek Koncentrace Frekvence

Suma Grill podle druhu po kazdeém pouziti

zarizeni nebo dle
potieby

D9 zneciSténi a pouziti

Uklidové a sanitaéni pomiicky, stroje a zarizeni

Pro ¢isténi konvektomati, grili, sporaku a pecicich trub pouzivejte takto :
- pri silném zaSpinéni pouZivejte nefedény prostiedek
- pri béZném znecisténi se redi vodou v poméru 1:1 az 1:5

Pracovni postup:
Nastiikejte prostiedek SUMA Grill D9 na studeny povrch, pokud Ize zahiejte na max. 60°C

Nechte pusobit 10 — 30 minut
Odstraiite usazeniny hadfikem, houbou nebo karta¢em (pozor na poSkrabani technologie)
. Nasledné oplachnéte pitnou vodou

Poznamky:
1. Na svisly povrch aplikujte prostifedek pomoci zpéiiovaciho nastavce

2. Nepouzivejte na hlinikové povrchy !
3. NepouZivejte draténé kartace
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